A hS
Auw il dos Saisons

Lo restawrant Aa Fl dbs Saisons et toute son équipe vous soakiaitent la

bienvenue.

Ueritable /pa/wm%@‘;@ Wt&uﬁéz/@, 1 mﬁ[mmemf abs /ﬂ&aﬁf /b/ze/’ba/zéf en cuisine et
/MW%F@MMVMM&MWW%%&MKM@,
tees W& et souhlaitons memorable.

Dans un cadre chalewrewy, Auw Fil dos Saisons vous propose une cow;’me/m
maison arec qes produits nobles et frais.

@MW5@@5§MW@&%@W@@&5&MW@MM cuisinent et
61@@55’% C ‘ensemble &/@5 mets %w}cgf’ seavent aux comvives.

@MM%?M%%5MWWWM&%%&WM§%PWMM@
meﬁé&c&m&éfm&%ﬁm%@m&/aféy&mm&mg&mmfm

W/Z%W@VM§@WMW&%&W&%FWW¢§WW5W
dgustation !

Lo cuisine est 4o U ast, eé/’a/aé/m@m/q& lemps, metci powt votte cam/ﬂfz%en/ﬂm

3@@ Dikection...
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Casite o5 boissons
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MNas apéritifs

y@ﬁ%@/é’lbm /Wa / Caﬁym/w 5pm

ea%ﬁ@ b cromant

Coupe b crémant tosé

Coupe d ampagne

K ctémant (cassis - mare - framboise) liguewts d saisons
Ceard Fastis

Mavstini, Suze, Porto, Wa/zo

Cocktail e moment sans aleool

Nos bictes pressions

Reuget db liste - Brasseric artisanale (Blondt.)
Amer bicre, Fcon bicre, Cynar bicre

Fanacké

Bicre Sirop

Menace

K Vin Glane { Alsace (cassis - mare - framboise) &Wma(éwzsmg

250

3. 70€
3. 90€
3. 60€
3. 70€
3. 70€

9. 50€
4. 50€
5. LOE
6. O0E
9. 50€
6.00€
4. 50€
5.00€

12. O0O€
10. OOE

50l

6. O0E
7. 40E
6. 20€
6. 20€
6. 30€

h=
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50cl
Lisbeth natuwie 2. 95€
ﬁ%’ge%/bété%m (Qou?@/ Vente) 2. 95€

Softs

Jus 4 feits / Fom's de Pisbeth ( Apfelschiorte)
Porvier 33l

Lyronade 250

Sirop a leaw 25

Diabolo. 250

Pepsi / Fepsi Zoro 33l

Tee tea 33l

50%011%@@5 / 50%41}@&/9@5’ 747%0%1@5 250

MNos aleeols

Vodka Gebyedtre Hcl

Gin Citadelle Scl

Cointreanw Ocl

INabibuw Sl

Baileys / Get 27 / lequila /' Gin Gordon Scll
Vedba 5%&2%0765 el

Jégewmeister | Pynoncello | Amaretto 4l

1L
5.70€

5.70€

3. 30€
3. 80€
2. 90€
2. 00€
3. O0€
3. 80€
3. 70€
3. 70€

8. L50€
8. 50€
6. 00E
6. O0E
6. O0E

6. O0E
5. O0E

h=




e

THhom Z@ca/pa/
Chm Bombu

Atmagnac -XO Chates db Lpubade
&W Meukow - XO

ea?rm Fines ij “Tte 0{é ?@/”
Eaw 4 vie /’VLW A

Cabiadbs / Amnagnac4el
70kisky

Fotinnie Palker Black 4l
Cardlin /' Benriackh 4l
Bulleit Bowrbon 4l
Glenlivet 4l

IB /' Jack Daniel s

MNoes boissons chauds

Expresso

Expresso crome

cgyyﬂ tesse q’éca/émé
Grandeafi ! Ganddcafiné
Grandteafé cime

Whe - Infusion

Cappuccina / Chocolat chaud

12. O0O€

12.50€
12. O0E

9.50€
6. 00E

11. 50€
6. 50€
6. O0E

9. 50€
9. 50€
9. O0E
9. O0E
6. 50€

2.50€
2. 05€
2. 40€
3 20€
3. 40€
3. 50€
2. 90€
4. O0E

9. 50%




Catte Aes tepas




& "

Vartare de boeuf thai 14.00€
Vataki d thon touge et avoecal 14.00€

Saladt fraickenwr (salad veite, melon, tomates cetises,
concombre, crodtons, W/ﬂ&&%@') 12.00€

Capaccio do temales, burrata, pesto et o@%mmé e
/’m/mgm /oomé 12 00€

2 personnes 18.00€
4 personnes 34.00€
6) persennes 45 00€




7 kY

Hats

%WPM5WWW%W

Filet A beewf Rossini 39.00€
Fluma q@lﬁm ma/dnée 32 00€
%‘t@mﬂwf g/u’«%'@;, risotto /@gm /ﬁ@@% 10X00.3

Cordon blew ot volaille aw chotize, pesto et mozzarella 29.00€
Vdrtare 4o poisson selon U (a/ma/a?@ 28 00€
loutes nos z/wm/@f sont q/ {W/We

NOMM/D@OPMOM/DMQQWL@MOMM, WZ{MM&&(@W/?M

15.00€
NMNes WW@WZ
Fhites maison - Spatzles feais - ?WW%WW@K
%WW 5%0/9@%@1@‘@{/&@ 4. H50€
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Lesserts
Assictte gowumande 12.00€
lramisw v moment 10.00€
Sphicre fugon pisia coludbe (alecolisée) 10.00€
Coupe feaise fVelba 10.00€
Coupe melon Nelba 10.00€

NO&W@&KO/%M

W—%&%—?&%@&%@-(Vm%-%
Fhaise - Framboise - Mw - Meisette
edﬁzan—/nw—fm—mm

1 bouwle 2.60€ / 2 boules 4.90€ /' 3 boules 6.SOE

5&319/9@1@@/@5 %MQ@ maison 1. HOE
5&79/9!@%@//&5 caw e vie 6. HOE

M, y: 4




Cate 425 vins




MNos vins " Absace

Tout nos vins sont AOP et viennent du Domaine Steiner, sauf indication confraire

Pinot Blanc Auxerrois

*Muscat

Riesling

Riesling Grand Cru Schoenenbourg
Pinot Gris

Gewurztraminer

Gewurztraminer
Vendanges Tardives

Pinot Noir

*Muscat d’Alsace cave de Turckheim

L'équipe se fera un plaisir de vous conseiller

Prix net exprimés en Euro (€), service compris.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé

Verre 12cl

4.50€

5.50€

5.50€

7.50€

6.00€

6.00€

9.00€

5.50€

25¢|

8.50€

9.50€

9.50€

14.50€

11.50€

11.50€

17.00€

9.50€

16.50€

18.00€

18.00€

28.50€

22.00€

22.00€

34.00€

18.00€

24.00€

27.00€

27.00€

41.50€

33.00€

33.00€

49.50€

27.00€




BLANC :

Bourgogne --> AOP - Chablis La Chablisienne
“Finage”

Cotes de Gascogne --> IGP - Premiéres Grives
Domaine Tariquet

Valée du Rhone --> AOP - Céte du Rhone villages
“Les cogs volants”

Pays d'oc --> IGP - Chardonnay Antique
“Chateau Grézan”

ROUGE :

Bourgogne --> AOP - Macon “Les Epillets”

Bordeaux --> AOP - Bordeaux Chateau Malbec

--> AOP - Bordeaux supérieur
“Chateau Mirefleurs”

Vallée du Rhéne --> AOP - Cbtes du Rhéne
“Marquise des Eyssarts”

Languedoc --> AOP - Chateau Ministre
“Réserve”
--> AOP - Tentation du pasteur

Provence --> AOP Chateau Nestuby

ROSE :

Provence --> AOP - Chateau Nestuby
-->AOP - Eau de Vin

anguedoc --> AOP Chateau Ministre

Verre 12cl

8.00€

7.00€

6.00€

6.00€

6.50€

6.50€

6.50€

6.00€

6.00€
7.00€

6.00€

6.00€
7.50€

6.00€

25cl

16.00€

14.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

11.00€

11.00€
14.00€

12.00€

12.00€
15.00€

11.00€

ﬁ NO/S’I/LMMVW

50cl

31.50€

28.00€

23.00€

23.00€

24.00€

24.00€

24.00€

22.00€

22.00€
28.00€

24.00€

24.00€
29.00€

22.00€

N
o
o

45.00€

39.00€

33.00€

33.00€

34.00€

35.00€

35.00€

32.00€

36.00€
39.00€

36.00€

36.00€
41.50€

36.00€




MNos bulles

AOP - Crémant d’Alsace “Steiner” (brut)
AOP - Crémant d’Alsace “Steiner” (rosé bruft)

AOP - Crémant d’Alsace “Absolu”
(Steiner 100% Chardoney)

AOP - Champagne Les Barons de Rothschild (brut)

AOP - Champagne Les Barons de Rothschild
(Blanc de blanc)

Verre 12cl

6.00€

6.00€

75cl

28.00€

31.00€

39.00€

75.00€

87.00€




Mes vins bouteille %ﬁ%

Tous nos vins sont AOP sauf indication contraire
ROUGE:

Bourgogne Millésime 75 cl

Gevrey-Chambertin Maison Jean Claude Boisset 2022 66.00€

Mercurey Domaine Voarick

oD ootk 2019 36.00€
ivry Domaine Voaric

4 2022 36.00€

Bordeagux

Saint - Esthephe Chateau de Pez 2019 84.00€
Saint - Julien Sarget de Gruaud Larose 2019 57.00€
Margaux Brio de Cantenac Brown 2020 55.00€
Graves Cho.’reou Plllron 2021 43.00€
Lussac - Saint Emilion Chateau Haut - Gazeau 2022 37.00€

Saint - Emilion Grand Cru “Intuition de Fleur Cardinale 2020 60.00€

Beaujolais

Juliénas Les Grandes Mises Mommessin

| 2022 28.00€
Morgon Domaine des Arcades 2023 29.00€
Vallée du Rhéne
Cote -Rotie “La Giroflarie” 2022 82.00€
Saint - Joseph - Brunel de la Gardine 2023 37.00€
L'orientale Crozes - Hermitage Maison Ogier 2023 37.00€
Beaume de Venise Rocca Luna 2021 32.00€
La pourpre Vacqueyras Maison Ogier 2024 38.00€
Chateauneuf du Pape - Brunel de la Gardine 2021 50.00€
BLANC:
Bourgogne
Pouilly - Fuissé Cave de Lugny 2022 60.00€

Vallée du Rhéne

Les Vertiges de I'or Condrieu Maison Ogier 2024 82.00€




	Au Fil des Saisons

