A AN
A Fil o5 Saisons

Lo testawiant Auw Fl ds Saisons et toute son équipe vous soukaitent la

bienvenue.
/W%&W%FMWVMMKMMW%5W§W/&
tees WZ& et soubiaitons mémorable.

Dans aun cadee chalewrewy, Auw Fil dbs Saisons vous propose une cowfufb@/au‘e
maison avec aes pMM nobles et //ww;

Lo cbief Hiomas SPROSS maitre testaniatewt et son équipe créent, cuisinent et
deessent U ensemble des mets qu’ils sewent avyx comtres.

&MMWM?%/%§M&MW@WW@Q@5&M§WPW
Weome5é&c&an&(érm%pmm%am&/q/éyufm&/%&mm5m

W/)W@VMKWMW&W%prﬁfmmgm
dgustation !

Lo cuisine est 46 U st eé/’a/af/p/mw/a& lemps, metct poat votte W’Z@%@Mm

h= y-4




Caete s boissons




i Nos aperitifs

94%17@’20/5/9’&&‘@ /j%oﬂ?& / Ca/m?ya/u éjam

&%ﬁ@ b chémant

Coupe b crémant tosé

Coupe d hiampagne

K ctémant (cassis - mare - framboise) liguewrs 4 saisons
Ceard Fastis

Mavitini, Suze, Forto, WW

Cocktail o moment sans aleool

Nosg bictes pressions

Rouget 4t liste - Brasserie artisanale (Blonat,)
Amer bicre, Fcon bicte, Cynar bicre

Fanaché

Bicre Sirop

Monaco.

Bicres bouteille

FHeineken zéra 250

Kir Vin Blane { Alsace (cassis - mare - framboise) liguewrs o saisons

25l

3. 70€
3. 90€
3. 60E
3. 70€
3. 70€

9.50€
4. 50€
5. LO0E
6. O0E
9. 50€
6.00€
4. 50€
5.00€

12. O0€
10. OOE

1024

6. O0E
7. 40E
6. 20€
6. 20€
6. 30€

4. HOE

h=
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MNes boissons chaudes

Expresse

Expresso creme

5}6/%@55@ /Wémé

Grand cafe / Gand decaféiné
Grandeaf crime

Weé -~ Infusion

Cappuccine / Chocolat chiaud
Trish cofflee

S

50cl
Lisbeth natare 2. 95€

ﬁtéfgez%pété%né@ (Q@ay@/ Verte) 2. 95€

Softs

Jus db fouits | Fom's ot Lisbeth ( Apfelschiorle)
Periier 33cl

Limonade 250

Sivop a leaw 25

Diabolo 250

Pepsi / Fepsi Zero 33l

TCtacé 33

50%&«}%%/5 / 50%0]@/0@5 7472%@5 250

2.50€
2. 65€
2. 40€
3. 20€
3. 40€
3. 50€
2. 90€

4. O0€
9.50€

1L
5. 70€

5.70€

3. 30€
3. 80€
2. 90€
2. 00€
3. O0E
3. 8OE
3. 70€
3. 70€

h=




ﬁﬂ%@&@@&

Vedba Beblyedre Hcl
Gin Citadelle Scl
Cointreaw Scll
INalibu Scl

Wa%@5m%n@§[5cg
ga?mmeuﬁ‘% / ,@émmce%]/ Y R A

Thom

Thom Zacajlm/
Thum Bumb

&W MOM 'jé@
&?//ww Fines JKW “Tte 0{é %,’
Sac o vie PMeger 4l

Cablyades / y@wm?nm 4l

Fobinnic I0alkpe Black 4cl
Cardlin /' Benriack 4l
Bulleit Bowebon 4l
Glenlivet 4l

TG/ Jack Daniel s

Baileys /| Get 27 / Tequili / Gin Gardin Sel

8. 50€
8. 50€
6. O0E
6. O0E
6. O0E
6. O0E
5. O0E

12. O0O€
9. 50€
6. O0E

12. 50€
12. O0O€
11. 5O€
6.50€
6. O0E

9.50€
9. 50€
9. O0E
9. O0E
6.50€

h=




Catte Aes tepas




# e

Sntrées

ENTREE - PLAT

WLQ@%&MW@&W&M 16.00€ - 30.00€
Vartare b tantean thai 15006 - 2800€

5@&6@/0% (m@&%,/amgm ctw, mozzarella,

15006 - 2800€

et sa buviala e vacte. 00 - 26.00€

ﬁwmw@qu&@&% Hhorizo,
5’661@&7@55%66&%/900%@/

h= y-4

12.00€ - 2200€




Vdus nos plats sont accompagnds de legumes
Foussyo-filot 4 beef Tagyu 220g (otigine Austialie) 7%
f@a&%gééeqémmmmmeet%%e(m%w(?m) 38.00€

FCresa iborique marinée et guillee (otigine Egpagne.) 34.00€

Filet o dawread fw%a/é 20t disotto aux crevettes et basilic 36.00€

Brockette q’@;/mq”m mainée, ratatouille 4o @W 32.00€
Assiette Vé?éta/u’eme swt demande do client 28 O0E
]U oS sauces /DCM/(/Z les l/wmqég

Frivees - Blew - Echialote

Flites maison - 5/9@%/@5/’2@1/5 - ?MWWM@S
E y%cccmzibaﬁn@mmé 5’0{7&/@/@%@%&@(@ 4. 50€

ke

y-4




L bundt aw vendeed,

( Entece //9&0& oo /p%é/ dessent)

21. 50€

Menw q&/‘w/z 3/91%55 26. 00€
(Entice / plat / dssert)

%Q&/OM/Z 17. OO€

/Vémwen/mé

5(’/%70 moﬁm
ow o 0

o o

NWMPWWM 2 \
+ 25@{/@5%?/&%

12.50€




s "

Dessets

Catpaccio db fraises auw basilic frais, sotbet et chantilly — 91000€

Thamisw a la mangue faiche 10.00€
INille-feuille & la vanille ot framboises fraickes 10.00€
10.00€

W@/Mi&%@u/z (boule mangue, boule cition, boule
Feambaise, coulis 4 feuits touges et chantilly) 10.00€

N%W@éﬁcﬂzge@

Caramel - Chocolat - Fistacte - Uanille
Fhaise - Framboise - Foire - Cafe
Citton —/WL@ - Meblon
1 boule 2.60€ / 2 boules 4.90€ / 3 boules 6. SOE

5&%19@1%@/@5 %MQ@ maison 1. HOE
5&79/9&7@@//&5 caw e vie 6. HOE

h- y-4




Cavete 425 vins




Neos vins & Absace

Tout nos vins sont AOP et viennent du Domaine Steiner

Verre 12c| 25cl

Pinot Auxerrois 4.50€ 8.50€
Muscat 5.50€ 9.50€
Riesling 5.50€ 9.50€
Riesling Grand Cru Schoenbourg 7.50€ 14.50€
Pinot Gris 6.00€ 11.50€
Gewurztraminer 6.00€ 11.50€
Gewurztraminer

Vendanges Tardives 9.00€ 17.00€
Pinot Noir 5.50€ 9.50€
Pinot Noir “Infini”

(Rouge d'Alsace) 8.50€ 16.00€

L'équipe se fera un plaisir de vous conseiller

Prix net exprimés en Euro (€), service compris.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé

&
o
o

16.50€

18.00€

18.00€

28.50€

22.00€

22.00€

34.00€

18.00€

32.00€

N
&
o

24.00€

27.00€

27.00€

41.50€

33.00€

33.00€

49.50€

27.00€

47.00€




ﬁ NO/S’W/I/S’MV@%@

Verre 12cl 25cl 50cl
BLANC:
Bourgogne --> AOP - Chablis La Chablisienne
“Finage” 8.00€ 16.00€ 31.50€
Cébtes de Gascogne --> IGP - Premieres Grives
Domaine Tariquet 7.00€ 14.00€ 28.00€

Valée du Rhéne --> AOP - Cote du Rhéne villages
“Les cogs volants” 6.00€ 12.00€ 23.00€

Pays d’oc --> IGP - Chardonnay Antique

“Chateau Grézan” 6.00€ 12.00€  23.00€
ROUGE :
Bourgogne --> AOP - Macon “Les Epillets” 6.50€ 12.00€ 24.00€
Bordeaux --> AOP - Bordeaux Chateau Malbec 6.50€ 12.00€ 24.00€
--> AOP - Cétes de Blaye Chateau
“Bel Enclos” 6.00€ 12.00€  24.00€

Vallée du Rhéne --> AOP - Cotes du Rhdne
“Domazan Mommessin” 6.00€ 11.00€  22.00€

Languedoc --> AOP - Chateau Ministre

“Réserve” 6.00€ 11.00€ 22.00€

--> AOP - Tentation du pasteur 7.00€ 14.00€ 28.00€

Provence --> AOP Chateau Nestuby 6.00€ 12.00€ 24.00€
ROSE :

Provence --> AOP - Chateau Nestuby 6.00€ 12.00€ 24.00€

-->AOP - Eau de Vin 7.50€ 15.00€ 29.00€

Languedoc --> AOP Chateau Ministre 6.00€ 11.00€ 22.00€

N
o

45.00€

39.00€

33.00€

33.00€

34.00€

35.00€

34.00€

32.00€

36.00€
39.00€

36.00€

36.00€
41.50€

36.00€




MNes bulles

AOP - Crémant d’Alsace “Steiner” (brut)
AOP - Crémant d’Alsace “Steiner” (rosé bruft)

AOP - Crémant d'Alsace “Absolu”
(Steiner 100% Chardoney)

AOP - Champagne Les Barons de Rothschild (brut)

AOP - Champagne Les Barons de Rothschild
(Blanc de blanc)

Verre 12cl

6.00€

6.00€

75cl

28.00€

31.00€

39.00€

75.00€

87.00€




]\)05 vins bouteille %%

Tous nos vins sont AOP sauf indication contraire
ROUGE :
Bourgogne Millésime 75 ¢l
Gevrey-Chambertin Chanson 2022 66.00€
Mercurey Domaine Voarick 2019 36.00€
Givry Domaine Voarick 2022 36.00€
Bordeaux
Sa{n’r - Es’r.hephe Chateau de Pez 2019 84.00€
Saint - JullenASGrge’r de Gruc.1ud Larose 2019 57 00€
Margaux CAho’reou% Dufort Vivens 2017 55.00€
Graves Cho.Teou Pllll'”Ol’l ~ 5021 43.00€
Lu§soc - Slo!m’r Emilion C ?TeGL.J .Hou’r - Gazeau | ” 5017 37.00€
Saint - Emilion Grand Cru “Intuition de Fleur Cardinale 2020 60.00€
Beaujolais
B _ . 2022 28.00€
Juliénas Domaine de la Conseillére
_ 2023 29.00€
Morgon Domaine des Arcades
Vallée du Rhéne
A _ _ _ 2021 82.00€
Cote -Rotie “La Giroflarie”
. _ 2023 37.00€
Saint - Joseph - Brunel de la Gardine
_ _ 2022 37.00€
Crozes - Hermitage - Brune de la Gardine
_ 2021 32.00€
Beaume de Venise Rocca Luna
. 2022 38.00€
Vacqueyras - Brunel de la Gardine
) . 2021 50.00€
Chateauneuf du Pape - Brunel de la Gardine
BLANC :
Bourgogne
Pouilly - Fuissé Cave de Lugny 2022 60.00€
Vallée du Rhéne

Condrieu Brunel de la Gardine 2023 82.00€




