A oS
A Fil des Saisons

Lo testaiant Auw Fl ds Saisons et toute son équipe vous soakaitent la

bienvenue.

Veritable parenthiose gustative, le taffinement dbs plats piépards en cuisine et
/W%MW%&P%MVMMfWMWW&&ngKW&,
tees ag/zéa/g/é et soubiaitons mémorable.

Dans un cade chalewrewy, Auw Fil dos Saisons vous propose une Wm/m
maison avec As produits nobles et feais.

Lo cbief Wiomas SPROSS maitre restawratewt et son équipe ctéent, caisinent et
dbessent U ensemble oos mets %a/)ug; sevent aux comvives.

@MMW%?M/%5MOMW@WW&@5@W§WP&%W
me§é&c@nq@fm%pwmm&/wm&/%&mm5mé@

(/Zocé@/'é%ou}p@ VM;&WMW&W%PMVL%fWWgW
degustation !

Lo cuisine est 4o U it @éZ’mpWa& lomps, metcl poat votte W@@%Mm
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Caite o5 boissons




ﬁi\f o5 apctitifs

y@béz@/é}hm/ﬂ{wy@/ emfn/ﬂa/u 5/0%&7/

6@3&@ o chémant

Coupe db crémant wosé

Coupe dé chanpagne

K ctémant (cassis - mare - framboise) liguewrs 4 saisons
Ceard Fastis

Mavitini, Suze, Foite, &WW/M

Mes cocktails

Cocktail v moment sans aleool

jU o5 5@@2@5 pressions

Reuget a liste - Brassetie attisanale (Glonat.)
Amer bicre, Fcon bicte, Cynar bicte

Fanacké

Bicre Sirop

Menaco

K Vin Glane £ Alsace (cassis - mare - framboise) W&/ém&w;

250

3. 70€
3. 90€
3. 60€
3. 70€
3. 70€

9. 50€
4. 50€
5. L0E
6. O0E
9.50€
6.00€
4. 50€
5.00€

12. O0O€
10. OOE

50l

6. O0E
7. 40E
6. 20€
6. 20€
6. 30€

4. SOE




ﬁ MNes boissons chaudes

a;clb/l&%’@

Expresso crome

&;319@@55@ /éca/ém,é
Guandlafé ! Gnd dcaflins
Grand cafe crome

Weé - Infusion

Cappuccina / Chiocolat chiand
Trish coffee

Saux

e e AT AR e

50cl
Lisbeth natuwrie 2. 95€

,@Mge%lbé&%née (QW / Uerte) 2. 95€

Sofls

Jus 4 fewits / Fom's b Pisbeth ( Apfelschiorte)
Perviier 33cl

Limonade 250

Sitap o lean 25

Diabolo 250

Coca Cola /' Coca L 330

TCtace 33l

Schweppes /' Schweppes Agrumes 250

2. 050€
2. 65€
2. 40€
3. 20€
3. 40€
3. 50€
2. 90€

4. OOE
9.50€

1L
5. 70€

5.70€

3. 30€
3. 80€
2. 90€
2. 00€
3. O0E
3. 8O€
3. 70€
3. 70€

B




Vodba Gebredbre SHcl 8. 50€
Gin Citadelle 5c0 8. 50€
Cointreanw Hcl 6. O0E
INalibou Hcl 6. 00€
Baileys / Cet 27 / Tequil / Cin Gordin 5el 6. 00€
Vel cS’m‘Mwwﬁﬂ Dl 6. O0E
Jéigemeister /' Linoncello | Amaretto 4l 5. 00€
“m

huum Zncapa 12.00€
Chum Flantation s Barbades 9. 50€
Thom Pompér 6. 00€
Digestifs

—Jd /

Aumagnac - XO Chateaw 4 Loubadt 12. 50€
Cognac Maime Tl - XO 12 00€
@a?mc Fines Istand 11. 50€
Eaw a4 vie MNeger el 6. H0E
Calbiadbs | Awnagnac 4cl 6. 00€
Fobinnie P0alkpr Black 4l 9. 50€
Catreli / Bewriach 4l 9. 50€
Bullleit Bowron 4l 9. 00€
Taliskor 40 9. 00€

ﬁé@/ Fack Daniel s 6. 50%



Catte Aes tepas




il et

Sntrnées

ENTREE - PLAT

(zzaéégﬁaﬁnmg@é&o&oﬁmﬁ/@, brioche et son

chatney

1850€ - 35.00€

, 17006 - 3200€
Pw%’wn/
Catpaccio de St jacques, aw saftan 15006 - 2800€
Croustad o escargots auwp hampignons HO0E - 2600€

Lo cragque mansiewr du Chef, salad verte 1200€ - 2300€

“ffinep gt 2 petsonnes  18.00€

4/0%04/%@5 32.00€

G personnes  46.00€

B ¥




# ot X

e e

(zzl/ﬂéqégoea/ Wma/u%f 38.00€

Cassolette do St jacques awy poiteauy, tisolto ctémear  3500€

IMNagret db canard awy poivies cing baies 3400€
Civet do cherieuil an chocolut, o rouge confit, pocléc

de spiitzles 3350€
Cordon blec forestict 3200€
Tartare oo éaea/ traditionnel 32.00€

Foave o 5@%04@72&% au 5eom@/ﬁ¢a§é/lé’, wsotte aw

30.00€
/aetét /904’/5

Assiette Vé?ééa/zémna sue /@m&m&é q& clent 25 00E

R WW 50919/9&’%%&‘@(/;@ 4. H0€E ﬁ




D bundl aw vendiede

( Enteée //p% o /b/ﬂlf/ aessert)

21. 50€

IMenaw q@(//aow 3/9&0&5 26. 00€
(Entiée / plat / dssert)

%0{&/0002 17. OO€

IMNenw enfmé

+ 2 boules b glaces

12.50€




e

Lessets

Furis-Brest a la pistachie et framboises fraicke
Faret - noth a lw chataigne

Wramisw a la poite poché aw vin chaud et pain A epices 5506
Creme brulée i moment

M%%W@f sucieees 2 petsonnes

4 personnes

6 personnes

Nes glaces et sotbets

10.00€

9.50€

8.00€

15.00€

29.00€

43.00€

Caramel - Chocolat - Fistacte - Uanille - Fraise - Smaities
?’W&M@—?@%@—&/é—/ﬂe&n—éﬁm-%uﬁw—&m

1 boule 2.60€ / 2 boules 4.90€ /' 3 boules 6. 50€

503&,@/@’1@%{5 %@m@ maison 1 50€E
5&79/9&?@6{@5 caw ¢ vie 6. H0E

n

B
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e

Dame blanche : 3 boules vanille, sauce chocolal,
o%amfa@

Foire Belle Heélone - 2 boules vanille, poiie lbao%é@, Sauce
M,O%@ﬂté@/

ﬁ@W@n{é : 1 boule vanille, 1 boule caramel, 1 boule

Y Ablsacienne : 3 boules vanille, mawmelade o la
Wa’%,o%@w@

Wé@w&f:Zﬁm@fc&«féié&u[éVm&/&, c%éo%@ow/,
chantilly

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

B

.



Cavte 425 vins




j\faiz/mﬁ/(y%m

Tout nos vins d’Alsace sont AOP et viennent du Domaine Steiner

Verre 12¢| 25c¢l

Pinot Auxerrois 4 50€ 8.50€
Muscat 5.50€ 9.50€
Riesling 5.50€ 9.50€
Riesling Grand Cru Schoenbourg 7.50€ 14.50€
Pinot Gris 6.00€ 11.50€
Gewurztraminer 6.00€ 11.50€
Gewurztraminer

Vendanges Tardives 9.00€ 17.00€
Pinot Noir 5.50€ 9.50€
Pinot Noir “Infini”

(Rouge d'Alsace) 8.50€ 16.00€

L'équipe se fera un plaisir de vous conseiller

Prix net exprimés en Euro (€), service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

o
o

16.50€

18.00€

18.00€

28.50€

22.00€

22.00€

34.00€

18.00€

32.00€

N
o
o

24.00€

27.00€

27.00€

41.50€

33.00€

33.00€

49.50€

27.00€

47.00€




# Nes vins aw veree

Verre 12c| 25¢l 50cl
BLANC:
Bourgogne --> AOP - Chablis La Chablisienne
“Finage” 8.00€ 16.00€  31.50€
Cotes de Gascogne --> IGP - Premiéres Grives
Domaine Tariquet 7.00€ 1400€  28.00€

Valée du Rhéne --> AOP - Céte du Rhéne villages
“Les cogs volants” 6.00€ 12.00€ 23.00€

Pays d’'oc --> IGP - Chardonnay Antique

“Chateau Grézan” 6.00€ 1200€  23.00€
ROUGE :
Bourgogne --> AOP - Macon “Les Epillets” 6.50€ 12.00€ 24.00€
Bordeaux --> AOP - Bordeaux Chateau Malbec 6.50€ 12.00€ 24.00€
--> AOP - Cotes de Blaye Chateau
“Bel Enclos” 6.00€ 12.00€  24.00€

Vallée du Rhéne --> AOP - Cotes du Rhéne
“Domazan Mommessin” 6.00€ 11.00€ 22.00€

Languedoc --> AOP - Chateau Ministre

“Réserve” 6.00€ 11.00€ 22.00€

--> AOP - Tentation du pasteur 7.00€ 14.00€ 28.00€

Provence --> AOP Chdateau Nestuby 6.00€ 12.00€ 24.00€
ROSE:

Provence --> AOP - Chateau Nestuby 6.00€ 12.00€ 24.00€

--> AOP - Eau de Vin 7.50€ 15.00€ 29.00€

~
o
o

45.00€

39.00€

33.00€

33.00€

34.00€

35.00€

34.00€

32.00€

36.00€
39.00€

36.00€

36.00€
41.50€

Languedoc --> AOP Chéateau Ministre 6.00€ 11.00€ 22.00€ 36.00€




MNos bulles

Verre 12cl 75cl
AOP - Crémant d’Alsace “Steiner” (bruf) 6.00€ 28.00€
AOP - Crémant d’Alsace “Steiner” (rosé brut) 6.00€ 31.00€
AOP - Créemant d'Alsace “Absolu”
(Steiner 100% Chardoney) 39.00€
AOP - Champagne Les Barons de Rothschild (brut) 75.00€

AOP - Champagne Les Barons de Rothschild
(Blanc de blanc) 87.00€




Mes vins bouteille

ROUGE :
Bourgogne --> AOP - Mercurey Domaine Voarick 36.00€
--> AOP - Givry Domaine Voarick 36.00€
--> AOP - Gevrey-Chambertin Chanson 66.00€
Bordeaux --> AOP - Margaux Chateaux Dufort Vivens 55.00€
--> AOP - Graves Chéateau Piron 43.00€
--> AOP - Lussac - Saint Emilion Chateau Haut - Gazeau 37.00€
--> AOP - Saint - Julien Sarget de Gruaud Larose 57.00€
--> AOP - Saint - Esthéphe Chateau de Pez 84.00€

--> AOP - Saint - Emilion Grand Cru

“Intuition de Fleur Cardinale” 60.00€
Beauijolais --> AOP - Julienas Domaine de la Conseillere 28.00€
--> AOP - Morgon Domaine des Arcades 29.00€
Vallée du Rhéne --> AOP - Vacqueyras - Brunel de la Gardine 38.00€
--> AOP - Saint - Joseph - Brunel de la Gardine 37.00€
--> AOP - Crozes - Hermitage - Brune de la Gardine 37.00€
--> AOP - Beaume de Venise Rocca Luna 32 00€
--> AOP - Chéateauneuf du Pape - Brunel de la Gardine 50.00€
--> AOP - Cote -Rotie “La Giroflarie” 82 00€

BLANC :
Bourgogne --> AOP - Pouilly - Fuissé Cave de Lugny 60.00€

Vallée du Rhéne --> AOP - Condrieu Brunel de la Gardine 82.00€




